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Extras din procesul verbal al

Consiliului Facultatii de Stiinta si Ingineria Alimentelor

Tntrunit astazi 03.03.2016, ora 8, sala F 103, prezenti 17 din 18 membri al
Consiliului facultitii (din care 13 membri cadre didactice si 4 membri studenti).

Punctu! 3 al ordinii de zi — Validarea candidaturilor pentru functia de
decan al Facultatii de Stiinta si Ingineria Alimentelor, mandat 2016-2020.

La secretariatul facultatii au fost transmise in data de 02.03.2016, 3 dosare
de concurs pentru functia de decan al Facultatii de Stiinta si Ingineria
Alimentelor, mandat 2016/2020, cu aviz pozitiv al departamentului juridic al ‘

UDIG:
- prof.dr.ing. Alexe Petru
- Prof.dr.ing. Stanciu Silvius
. prof.dr.ing. Vizireanu Camelia

Planurile manageriale ale celor 3 candidati au fost comunicate membrilor
Consiliului facultatii prin email, in data de 02.03.2016, pentru consultare.

Intrucat domnul prof.dr.ing. Alexe Pettu, actualul decan al facultatii este unul
din candidatii la functia de decan pentlu mandatul 2016/2020, pentru acest punct
al ordinii de zi, sedinta a fost condusa de studentul Melnic Arcadie.

Studentul a invitat fiecare candidat sa isi prezinte Planul managerial si a solicitat
din partea membrilor consiliului intrebari pentru candidati.

Dupa incheierea prezentérilor si sesiunilor de mtreban pentru fiecare candidat,
s-a trecut la votul secret.
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Au fost 23 de buletine de vot (18 membri ai consiliulul + 25% bulctine de
rezerva).

Studentul Melnic Arcadie a inméanat, pe baza de semndtura, cate un buletin de
vot fiecirui membru al consiliutui. Dupa incheierea votului, s-a trecut la
numararea voturilor.

Rezultatele votului au fost:
Candidat prof.dr.ing. Alexe Petru — 17 voturi ,,pentru”, 0 impotriva, 0 abtineri

Candidat prof.dr.ing. Stanciu Silvius ~ 3 voturi ,,pentru”, 14 voturi ,,impotriva”,
0 abtineri

Candidat prof.dr.ing. Vizireanu Camelia — 16 voturi, pentru”, 1 vot ,impotriva”,
0 abtineri.

Studentul Melnic Arcadie a anulat cele 6 buletine de vot neutilizate.

Au primit avizul de participare la concursul pentru functia de decan al Facultatii
de Stiinta si Ingineria Alimentelor, mandat 2016/2020, candidatii prof.dr.ing.
Alexe Petru si prof.dr.ing. Vizireanu Camelia.

Candidatura domnului prof.dr.ing. Stanciu Silvius a fost respinsa.

In continuarea sedintei s-a procedat la alegerea reprezentantului consiliulul
facultatii in comisia de concurs pentru ocuparea functiei de decan.

Au fost 2 propuneri, respectiv dna prof.dr.ing. Borda Daniela si dna prof.dr.ing.
Botez Elisabeta.

S-a procedat la vot, rezultatul votului fiind egal (cdte 16 voturi pentru fiecare).
Dna prof.dring. Borda Daniela a renuntat la nominalizare, astfel incat,
reprezentanta Consiliului facultdtii in comisia de concurs pentru functia de
decan al Facultitii de Stiinta si Ingineria Alimentelor, mandat 2016/2020 este
dna prof.dr.ing. Botez Elisabeta.

R}

Secretar sef facultate

Gabrigfa GAVRILA

/ Jpulite s
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'

AVIZ

in conformitate cu prevederile art 10 alin (6) din Ordinul ministrului
educatiel si cercetdirii stiintifice nr.3751/2015 si art. 11, alin (7) din
»Metodologia internd de organizare si desfasurare a alegerilor pentru structurile
si functiile de conducere de la nivelul facultatilor si universititii 2015/2016”
aprobatd prin Hotdrirea Senatului nr. 156/04.11.2015, doamna prof. dr. ing.
Camelia VIZIREANU a primit avizul de participare la concursul pentru
ocuparea functiei de decan al Facultatii de Stiinta si Ingineria Alimentelor,
mandat 2016/2020.

Consiliului Facultafii de Stiinta si Ingineria Alimentelor intrunit in sedinta
din data de 03.03.2016.

Decan Secretar gef facultate

Gabridla GAVRI/LA
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Nr. inregistrare -
Data inkrare 0 -

Consiliului Facultiitii de Stiinta si Ingineria Alimentelor

Extras din procesul verbal al

Intrunit astizi 03.03.2016, ora 8, sala F 103, prezentl 17 din 18 membri ai
Consiliului facultatii (din care 13 membri cadre didactice i 4 membri studenti).

Punctul 3 al ordinii de zi — Validarea candidaturilor pentru functia de
decan al Facultétii de Stiinta st Ingineria Alimentelor, mandat 2016-2020.

La secretariatul facultétii au fost transmise Tn data de 02.03.2016, 3 dosare
de concurs pentru functia de decan al Facultitii de Stiinta si Ingineria
Alimentelor, mandat 2016/2020, cu aviz pozitiv al departamentului juridic al
UDIJG:

- prof.dring. Alexe Petru
- Profidr.ing. Stanciu Silvius
- prof.dr.ing. Vizireanu Camelia

Planurile manageriale ale celor 3 candidati au fost comunicate membrilor
Consiliului facultétii prin email, In data de 02.03.2016, pentru consultare.

Intrucat domnul prof.dr.ing. Alexe Petru, actualul decan al facultatii este unul
din candidatii la functia de decan pentru mandatul 2016/2020, pentru acest punct
al ordinii de zi, sedinta a fost condusé de studentul Melnic Arcadie.

Studentul a invitat fiecare candidat si isi prezinte Planul managerial si a solicitat
din partea membrilor consiliului intrebéri pentru candidati.

Dupad incheierea prezentirilor si sesiunilor de intrebari pentru fiecare candidat,
s-a trecut la votul secret.
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Au fost 23 de buletine de vot (I8 membri ai consiliului + 25% buletine de
rezefvé).

Studentul Melnic Arcadie a inméanat, pe bazd de semniturd, catc un buletin de
vot fiecarui membru al consiliului. Dupd incheierea votului, s-a trecut la
numararea voturilor.

Rezultatele votului au fost:
Candidat prof.dr.ing. Alexe Petru — 17 voturi ,,pentru”, ¢ impotriva, 0 abtineri

Candidat prof.dr.ing. Stanciu Silvius — 3 voturi ,,pentru”, 14 voturi ,,impotriva”,
0 abtineri

Candidat prof.dr.ing. Vizireanu Camelia — 16 voturi ,pentru”, 1 vot ,,impotriva”,
0 abtineri.

Studentul Melnic Arcadie a anulat cele 6 buletine de vot neutilizate.

Au primit avizul de participare la concursul pentru functia de decan al Facultatii
de Stiinta si Ingineria Alimentelor, mandat 2016/2020, candidatii prof.dr.ing.
Alexe Petru si prof.dr.ing. Vizireanu Camelia.

Candidatura domnului prof.dr.ing. Stanciu Silvius a fost respinsa.

In continuarea sedintei s-a procedat la alegerea reprezentantului consiliului
facultatit in comisia de concurs pentru ocuparea functiei de decan.

Au fost 2 propuneri, respectiv dna prof.dr.ing. Borda Daniela si dna prof.dr.ing.
Botez Elisabeta.

S-a procedat la vot, rezultatul votului fiind egal (cite 16 voturi pentru fiecare).
Dna profdring. Borda Daniela a renuntat la nominalizare, astfel incét,
reprezentanta Consiliului facultatii in comisia de concurs pentru functia de
decan al Facultdtii de Stiinta si Ingineria Alimentelor, mandat 2016/2020 este
dna prof.dr.ing. Botez Elisabeta.

Decan Secretar sef facultate

Gabrield GAVRILA
it~

Prof.dr.ing. Pet

LTS
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AVIZ

In conformitate cu prevederile articolului 19, alin. (6) din ,,METODOLOGIA INTERNA DE
ORGANIZARE ST DESFASURARE A ALEGERILOR PENTRU STRUCTURILE §1 FUNCTIILE DE
CONDUCERE DE LA NIVELUL FACULTATILOR SI UNIVERSITATII 2015-2016", aprobata prin
Hotararea Senatului universitar 156/04.11.2015, doamna prof. univ. dr. ing. Camelia VIZIREANU
indeplineste conditiile pentru participarea la concursul de ocupare a functiei de decan.

Prin raportare la dispozitiile articolului 19, alin. (8) din Metodologie, avizul conform al

compartimentului juridic din cadrul Universititii ,,Dunirea de Jos” asupra dosarului de concurs al

doamnei prof. univ. dr. ing Camelia VIZIREANU este pozitiv.

Galati COMPARTIMENT JURIDIC,
02.03.2016 :

Str. Domneascad nr.47, cod postal 800008, Galati, Roménia, tel: +40 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mail: rectorai@ugat.ro, web: www.ugal.ro
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Prof.dr.ing. Camelia VIZIREANU /A tog-
. UNIVERSITATEA

"DUNAREA DE JOS" DIN GALATI
Nr. inregistrare C )

Data intrarefigsi-e gﬁfz Q7 ?/0/— ﬁ

DOSAR

pentru candidatura la functia de

Decan

al Facultatii de S$tiinta si Ingineria Alimentelor

din cadrul Universitatii ,,Dunérea de Jos" din Galati

2016-2020
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Curriculum vitae
Europass

Informatii personale

Nume / Prenume :

Adresa(e)
Telefon{oane)

Fax{uri) |

camelia.vizireanu@ugal.ro, cameliavizireanu@gmail.com

E-mail{uri)

Natjonalitate(-tatj)

Data nasterii

Sex i

Locul de munca vizat /
Domeniul ocupational

Experienta profesionald

Perioada -
1999 - 2004

Functia sau postul ocupat

Activitdli si responsabilitati principale |
. cercetare fundamentald si aplicaliva,
; manageriale

Numele si adresa angajatorutui
Tipul activitatii sau sectorul de activilate

Educatie si formére

Perioada

VIZIREANU Camelia

Str. N. Alexandrescu 2, bl. B4, sc.2, ap.24 Galal;,
0336 130180, 0236 461251

0236 460185

Mobil: 0740 194227

romana
27.02.1962
feminin

Prof.univ.dr.ing.

2004 - in prezent

1996 - 1999
1990 - 1996
1988 - 1990
1985 - 1988

Profesor universitar

! Conferentjar

Seflucrari

Asistent

Cercetator, ICA Bucuresti, filiala ICA Galal
Inginer lIL Teleorman

activitalj educationale,

Universitatea Dunérea de Jos din Galafi, Facultalea de Stiinta si Ingineria Alimentelor
Tnvatamant universitar

1980 - 1985

1968 - 1980
Calificarea / diploma obfinuta -

Disciplinele principale studiate /

competente profesionale dobandite |
Numele i tipul institufiei de invatamant |

{ furnizorului de formare

Nivelul in clasificarea nationala sau -
internationala :

. Aptitudini §i competente
personale

Pagina { - Cumiculum vitae al ;

Nume Prenume

: © Comunitatite Europene, 2003 20060628

inginer Industrie alimentara
bacalaureat

specializarea Tehnologie Came - Tehnologie Lapte
bacalaureat

Facultatea de Tehnologia si Chimia Produselor Alimentare si Tehnica Piscicold, Universitatea Galati
Liceul de muzica si arte plastice Galati

Pentru mai multe informatii despre Europass accesati pagina: hitp:/feuropass.cedefop europa.eu




Limba(i) matema(e)

Limba(j) strdina(e) cunoscuta(e)
Autoevaluare
Nivel european (*)

Limba englezd

Limba franceza

Competente si abilitayi sociale |

Competente si aptitudini
organizatorice

Competente si aptitudini tehnice

Competente si aptitudini de utilizare

a calculatorului

Competente si aptitudini artistice

Alte competente si aptitudini |

Permis(e} de conducere

Pagina / - Curiculum vitae al

Romanéa
» intelegere Vorbire Scriere

Ascultare Citire Parlicipare la | Discurs oral Exprimare scrisa

: _ i o , conversafie | B ,

! AZ% Utilizator | Utilizator | apl  Utilizator Utilizator ‘B.’Z. Utilizator

PR e_lementar independen} 1 © elementar . elementar ™ independent_

™ Utilizator Utilizator A2 Utilizator 1 Utilizator A2§ Utilizator

7| elementar independent i elementar ‘ elementar ™| elementar

; ( ')-Niveful Cadru.'ui-Eurbpééh’Comun de 'Ré}éﬁngé Pentru Limbi Stréine
Spirit de echipa, participare in diverse echipe de cercetare, acfiuni coleclive

- director departament Stiinfa alimentelor, Ingineria alimentelor, biotehnologii aplicate, Facullatea SIA

2011-2016)

- gef catedrd Biochimie — Tehnologii, Facultatea SIA (2007-2011)

- conducitor de doctorat in domeniul Biofehnofogii (2010}

+ responsabi! RNCIS pe facultate (din 2015)

r responsabil program ERASMUS+ pentru specializarea Food Processing in relalie cu Wes

Pomeranian University of Technology, Szczecin, Polonia (din 2015)

L responsabil program de master Nutrifie (2014- in prezent)

* responsabil program de master inginerie si Management in Alimentalfe Publica si Agroturism (2010 -

2014)

- presedinte al Comisiei Nationale de Specializare — Invafdmant profesional, ficeal filieréd tehnologica §
ostliceal pentru domeniul industrie alimentaré

fresponsabil curs formare continui prin Departamentul CFCTT- Tehnologie §i Control in Alimentatie

Publica §i Turism {din 2007}

- responsabil specializare ID/ {FR pe facultate 1999-2007

- participare comitet de organizare al Simpozioanelor Internationale organizate de facultate in 2003 si

2005, 2007, 2008, 2013, 2015

| - conducere lucréri de grad didactic |

competente tehnice ingineregti specifice industriei alimentare — organizare activitate, conducere
procese tehnologice

foarte bune, experienta practicé individuala din 1992, avtodidact.

muzica — vioars, pian, liceul de muzica din Galafj

Abilitati de comunicare;
Stapanire de sine, responsabilitate, inifiativa, auto-organizare;

nu posed

| Pentru mai multe informatii despre Europass accesatf pagina: hitg:#europass.cedefop.europaay \ %

Nume Prenume | © Comunitifile Europene, 2003 20080628



Informatii suplimentare PREMH

DIPLOME

« Diploma speciald - Colectia $tiinte Ingineresti peniru lucrarea ,Elernente de gastronomie §i

i gastrofehnie”, autori : Camelia Vizireanu, Daniela Istrati, Editura Fundatjei Universitare ,Dunérea de
Jos” Galati, 2006

o Premiul ASAS ,, DUMITRU MOTOC” pentru ,Manualul inginerului de Industrie Alimentara”,
coordenator Constantin Banu, coautor, 2004, Bucuresti

»  Premiul "CARTEA DE TOP-carte stiintificd” for Milk Technology” At National Book Salon, a XI-
a ediion, Chigindu, Republica Moldova, 2001

SPECIALIZARE PROFESIONALA

Martie-aprilie 2008 — Curs post-universitar ,Managementul calitétii in invafgdmantul fa distan{a”,
Universitatea ,Dunédrea de Jos" din Galali '

- Octombrie 2007 - Certificate of Attendance,Recognized national gastronomy — Tourist potential’, 1st
International Conference, Vocational College for Catering and Tourism, Bled, Slovenia

Martie 2007 -, Advanced HACCP- Auditing and Maintaining a functional HACCP system™ & ,Food
safety Up to Date”, sesiune de specializare organizata de catre USDA/ USAID/ ADAPS-

i ROMALIMENTA- ANSVSA

Anexe | Lista de lucrari

Premiul - UGAL INVENT - pentru lucrarea cu titlul "Prebiotic potential of
xylooligosaccharides as a carbon source for the growth of probiotic bacteria strains”
{Cristian-Teodor Buruiana, Oana Constantin, Daniela Istrati, Camelia Vizireanu)
Premiul CNCS - PN-Il-RU-PRECISI- 2014-8-6828 Optimization of corn stover blorefinery
for coproduction of oligomers and second generation bioethanol using non-isothermal
autohydrolysis (IND CROP PROD; Buruiana Cristian Teodor, Vizireanu Camelia);
Premiul CNCS - PN-I-RU-PRECISI- 2014-8-6834 Biosthano!l Production from
Hydrothermally Pretreated and Delignified Corn Stover by Fed-Batch Simuitaneou
Saccharification and Fermentation (ENERG FUEL; Buruiana Cristian Teodor, Vizireanu
Camelia);

Premiul CNCS - PN-II-RU-PRECISI-2013-7-4150 pentru lucrarea Effect of the use o
selected starfer cultures on some quality, safety and sensorial properiies of Daci
sausage, a fraditional Romanian dry-sausage variety, autori Ciuciu Ana Maria, Vizireanu
Camelia, Alexe Petru publicata in FOOD CONTROL

-Carij:
Edituri centrale: 22
Edituri locale: 8
-Articole: 100
-Contracte de cercetare: 14 {din care 3 Director proiect}

Galati, 27.02.2016

yorr—

Pagina f - Curriculum vilae al | Pentru mai multe informatii despre Europass accesali pagina: hitp:/europass.cedefop europa.eu
Nume Prenume - © Comunititile Europene, 2003 20060628
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Universitatea Dundrea de Jos din Galati
Facultatea Stiinta si Ingineria Alimentelor
Departamentul Stiinta alimentelor, ingineria alimentelor §i biotehnologii aplicate

Prof.dr.ing. Camelia VIZIREANU

LISTA

lucririlor stiintifice in domeniul disciplinelor din postul didactic

A. Teza de doctorat
Influenta ultrasunetelor asupra substraturilor biologice, 1999, UDJ Galati

B. Cirti si capitole in carti

a) Editate in strilnitate
1. Guzum, V., Musteatd, Gr., Rubtov, S., Banu, C., C. Vizireanu, 2001, Industrializarea laptelui, Editura Tehnica — INFO, Chigindu,
Republica Moldova, 640 pg.

b} Editate in editirl centrale

1. Banu, C., Vizireanu, C., lanitchi, D., Sahleanu, E., 2011, LIVING FOOD - DEAD FOOD (Alimente vif - Alimente nevii) GOOD
FOOD - BAD FOOD (Alimente bune - Alimente rele), Editura ASAB, Bucuresti, (SBN 978-973-7725-89-9, 378 pag.

2. Dima Felicia, Vizireanu Camelia, Legislafie specificd in alimenfatia publicd, Ed. Fundatiei Universitare ,Dundrea de Jos
Galati, 2010, I1SBN 978-973-627-468-8

3. Banu, C., Vizireanu, C., Lungu, C., lordan, M., Slaica, A., Butu, N., Barascu, E., 2009, Aplicatii ale aditivilor si ingredienfelor
in industria alimentara, 880 pag., Editura ASAB, Bucuresti, 1ISBN 978-973- 7725 70-7

4, Botez, E., Burlug, R.M., Daraba, A., Vintila, |., Vizireanu, C., Teste pentru admitere Master IMAPA, Editura Fundatiel
Universitare Dunarea de Jos Galali, ISBN978-973—627-451-0

5. Banu, C. si colectiv, Tratat de inginerie alimentard, voll, coautor cap.1, 2007, Editura AGIR si Academia de Stiinle Tehnice
din Romania, Bucuresti, 1494 pg., ISBN 978-973-720-165-2 i ISBN 978-973-720-150-8

6. Banu, C. si colectiv, Tratat de industrie alimentard, vol, coautor cap.4, 2007, Editura ASAB, Bucuresti, 604 pg., ISBN 978-
973-7725-62-2 (general 2 volume) si ISBN 978-873-7725-63-9 {volumul 1)

1. Banu, C., Nour, V., Vizireanu, C., Musteald, Gr., Resmerita, D., Rublov, $., Calitatea §i analiza senzoriald a produselor
alimentare, 2007, Editura AGIR, Bucuresti, 573 pg., ISBN 978-973-720- 141-6

8. Vizireanu, C., Istrati, D., Elemente de gastronomie gi gastrotehnie, 2006, Editura Fundatiei Universitare , Dunarea de Jfos"
- GalaYj, 180 pag., ISBN(10)-973-627-329-6, 180 pag.

9. Banu, C., tonescu, A., Bahrim, G., Vizireanu, C., Derin, S.S., Biochimia, microbiologia i parazitologia cédrnii, 2006, Editura
AGIR, Bucuregti, 372 pag., ISBN 973-720-068-3

10. Dictionar explicativ pentru stiintd $i tehnologie - Industrie alimentard, Ed. AGIR, Bucuresti, 2006, coordonator Constantin
Banu, ISBN 973-720-079-2, coautor 25 p.

1. Banu, C., Dorin, S., Vizireanu, C., Sahleanu, E., Gavrils, G., Alimente, alimentatie, sinétate, 2005, Editura AGIR, Bucuresti,
350 pg., ISBN 973-720-007-1

12 Banu, C., Vizireanu, C., Sahleanu, E., Nor, V., Principiile conservarii alimenteior, 2004, Editura AGIR Bucuregti, 411 pg.,
ISBN 973-8466-64-4

13. Banu, C., Alexe, P., Vizireanu, C., Procesarea industriald a carnii, edifia a tl-a, 2003, Editura Tehmca, Bucuresti, 643 pg.,
1SBN 973-31-2177-0 _

14, Vizireanu, C., Tehnologii generale in industria alimentard, 2003, Editura Fundatjei Universitafii “Dunérea de Jos" din Galatj,
160 pg.

15. Gleb Drigan, Banu Constantin, Aurelia lonescu, Dictionar explicativ pentru stiintele exacte. Industria alimentara,

vol.2. Produse de origine animald gi vegetala — coaulor, 2002, Editura Academiei Romane, Editura AGIR, Bucuresti, 157 pg., ISBN 973-
27-0946-4, 973-27-0747-X, ISBN 973-8466-22-9, 973-8130-17-4




18. Banu, C., Nour, V., Vizireanu, C., Mustata, Gr., Rasmerits, D., Rublov, S., Calitatea §i controlul calitétii produselor
alimentare, 2002, Editura AGIR, Bucuresti, 547 pg., ISBN 973- 8130- 81-6

17. Banu, C., Stoicescu, A., Pantury, D., Viziteanu, C., Resmeril, D., Pop, M., Tratat de stiinfa si tehnologia malfului si a
beril, vol.li, 2001, Editura AGIR, Bucuresti, 595pg., ISBN 973-8130-25-4

18. Vizireanu, C., Stiluri alimentare, 2001, Editura Fundafjei Universitatii "Dundrea de Jos" din Galali, 121 pg.

19. Banu, C., Panturu, D., Vizireanu, C., Sahleanu, V., Savaston, L., Procese hidrodinamice si utilaje specifice, vol. i, 2001,
Editura Macarie, Targowgte 64 pg., ISBN 973-9391-63-X

20. Banu, C., Pantury, D., Vizireanu, C., Sahleanu, V., Savaston, L., Procese hidrodinamice $i ut:!aje specifice, vol. If, 2000,
Edit. Uni-Press C-68, Bucuresti, 90 pg., ISBN 973-99689-6-1, 973-99689- 7 X

1. Banu, C., Pantury, D., Vizireanu, C., Sahleanu, V., Savaston, L., Procese hidrodinamice i utilaje specifice, vol. |, 2000,
Editura Uni-Press C-68, Bucuresti, 144, ISBN 973-99689-6-1, 973-99689-9-6

22. Banu, C., Stoicescu, A., Panturu, D., Vizireanu, C., Resmerita, D., Pop, M., Tratat de stiinfa si fehnologia malfului §i a
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- contract CERES, pr. pricritar, ALIS, tip PED, nr.3-PP8-2/2003

7. CRESTEREA CONSERVABILITATII SI SECURITATII ALIMENTARE PRIN UTILIZAREA TEHNICILOR COMBINATE DE
AMBALARE S| TRATAMENT ANTIMICROBIAN LA CARNEA DE PASARE - contract AGRAL, subprogram 5 INDAL, nr.
5383/2003, categorie proiect PA, membru



8 CERCETAR! PRIVIND INFLUENTA AMBALARI SUB VID ASUPRA CARNII DE VITA TENDERIZATE ENZIMATIC,
grant tip A, contract nr. 33445/2002, tema nr. 14, cod CNCSIS 475, membru

9 CERCETAR! BIOTEHNOLOGICE PENTRU REALIZAREA SI UTILIZAREA UNOR ADITIVi PENTRU INDUSTRIA
ALIMENTARA - AROMATIZANTI DERIVATI DIN DROJDIA DE PANIFICATIE, grant tip A nr.29/1998, tema nr. 18, cod
CNCSU 189, membru

10. CERCETAR| PRIVIND OBTINEREA DE METAL-PROTEINE S| DE METAL-PLASTEINE UTILIZATE IN COMBATEREA
CARENTELOR NUTRITIONALE IN FIER S| ZINC, grant tip C, 1998 {aprobat}, membru

11. STUDII PRIVIND UTILIZAREA TRATAMENTELOR FIZICE N TEHNOLOGILE FRIGORIFICE - contract
2445/24 5.15/1992 — 1996, incheiat cu Min. Invatamantului, responsabil de contract prof.dring. Tofan loan, beneficiar
Ministerul invatamantului, membru.

12. BIOTEHNOLOG! DE OBTINERE A METAL-PRCTEINELOR $I PLASTEINELOR, contract nr. 6052/1987-1989, ICA
Bucuresti, membru

Colabordrl de cercefare internationale s propuneri de projecte - 7

Collége doctoral francophone « BIOTECH »- domaine Biotechnologies - Grant cu finantare AUF pentru organizarea de manifestari
stiintifice internationale — coordonator

Propunere proiect Cooperare bilaterala RO - China - Studii privind obtinerea de compusi biologic activi cu rol functional din surse
agroalimentare traditionale si aplicarea lor in sisteme alimentare (BiCoTaF), 2014 {eligibil}

Propunere proiect FP 7- BIOTECHNOLOGICAL RESEARCHES ON THE OBTAINING OF SINBIOTIC BAKERY PRODUCTS WiTH
FUNCTIONAL ROLE call ERC-2012-StG_20111109, coordinator

Proposal FP7-KBBE-2011-5: INNOVATIVE FUNCTIONAL FOOD PRODUCTS BASED ON THE USE OF UNDERUTILIZED
CROPS RICH N BIOQACTIVE HEALTH BENEFICIAL COMPOUNDS, , partener

COST proposal - Proposal Reference 0c-2010-2-8538, Title: Assessing and exploifing minor crops grain bicactive compounds to
confer food preparations health beneficial properties, partener

Proposal FP7 call: *KBBE-2010-2-3-03 “IMPROVING THE NUTRITIONAL QUALITY AND HEALTH BENEF!CIAL PROPERTIES OF
STAPLE FOODS THROUGH THE USE OF LEGUMES AND SOME MINOR CROPS", partener

Propunere FP7/2009, Electronic Proposal Submission Service, number 245187/15.01.2009 - “NOVEL FUNCTIONAL FOOD
PREPARATIONS TAKING ADVANTAGE OF MINOR CROPS AND BIOACTIVE PLANT COMPOUNDS OF EUROPE AND INDIA
(acronym: NOFUFO) the European project and SELECTION OF BIOMARKERS AND FORMULATION OF FOOD COMPONENTS
FOR HEALTH IMPROVEMENT IN DIABETES AND CARDIOVASCOLAR DISEASES USING FUNCTIONAL FOODS AVAILABLE
IN INDIA AND EURGPEAN COUNTRIES” Consortiu Europa - India, responsabil colectiv cercetare UDJ Galati

Data:
27.02.2016
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Prof.dr.ing. Camelia VIZIREANU

PLAN MANAGERIAL

pentru candidatura la functia de

Decan

al Facultatii de Stiinta si Ingineria Alimentelor
din cadrul Universitatii ,,Dunarea de Jos" din Galati

2016-2020

Educatia universitara trebuie sa il pregéteascéd pe om pentru a intrefine frei lucruri:
un prieten, o idee si pe el insusi
(Thomas Ehrilch)
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CUVANT DE INTRODUCERE

Aceastd candidatura se datoreazd in principal dorintei si disponibilitdtii mele de a
contribui la efortul comun al colegilor in mentinerea pozitiei Facultatii de Stiinta si ingineria
Alimentelor in perioada urmatoare si de a servi institutia in care m-am format ca specialist.

Demersul meu este sustinut atat de motive obiective (o carierd universitard parcursa
cu trecerea prin toate gradele didactice, functii administrative la nivel de departament si
facultate, conducator de doctorat), cét si de motive subiective (afinitate fatd de facultatea pe
care am absolvit-o si dorinta de a sustine performantele invatamantului superior de industrie
alimentara din Galati).

Traditia si prestigiul facultatii, onoreaza si totodata obliga la performante academice, la
modernizarea si adaptarea continud a ofertei educationale la cerintele pietei fortei de munca
si la exigentele juridice din spatiul national i european.

Sunt constienta de faptul c& urmeazéa o perioada foarte grea, dar am convingerea ca
facultatea noastra are potential s& depaseascé problemele generate atat de criza economica,
cét si de declinul demografic.

Candidez cu speranta c3 voi avea sprijinul dumneavoastrd in intentia mea de a adopta
un stil de conducere deschis, dinamic, bazat pe respect si o colaborare reald, in vederea
imbunatatirii tuturor aspectelor activitatii noastre.

Programul managerial pe care il propun se inscrie pe linia strategiei de dezvoltare a
Universitatii pentru perioada 2016 — 2020, a continuitatii $i Tmbunatatirii activitatilor, precum si

a diversificarii acestora in raport cu noile cerinte si tendinte educationale.
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MISIUNEA — VIZIUNEA FACULTATI

Misiunea facultatii deriva din Carta Universitatii Dunarea de Jos din Galati si consta in
formarea de specialisti si cercetatori in domeniul industriei alimentare, alimentatiei publice,
acvaculturii si pescuitului, precum si de aplicare a principiilor care guverneazé comunitatea
academica a UDJ, respectiv:

a) principiul autonomiei universitare;

b} principiu! libertatii academice;

c) principiul centrarii educatiei pe student;

d) principiul raspunderii publice;

e) principiul asigurarii calitatii;

f) principiul echitatii;

g) principiul eficientei manageriale si financiare;

h} principiul transparentei;

i) principiul respectarii drepturilor si libertatilor studentilor si ale personalului
academic;

j) principiul independentei de ideologii, religii §i doctrine politice;

k) principiul libertatii de mobilitate nationald si internationald a studentilor, a
cadrelor didactice si a cercetatorilor,

) principiul consultarii partenerilor sociali in luarea deciziilor.

Facultatea de Stiinta si Ingineria Alimentelor are o dubld misiune, de cercetare si
educatie, avand drept finalitate, formarea de specialigti in domeniu. Prin rezultatele cercetarii
stiintifice, cadrele didactice contribuie la perfectionarea proceselor si tehnologiilor din
industria alimentara si acvaculturd, conforme cu standardele modeme europene.

Deoarece furnizeaza specialisti pentru un domeniu industrial de importantd majora
pentru politica de stat, facultatea isi propune s& acopere céat mai complet nevoia de formare
continua a specialigtilor din acest domeniu. Cercetarea stiintificd ocupad un loc privilegiat in
facultate si dispune de resursa umand, de laboratoare si echipamente modermne de ultima
generatie. Cercetarea are loc atat la nivelul departamentelor, in cadrul studiilor de licenta,

masterat si de doctorat, cat si prin programe si proiecte de cercetare nationale.
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Facultatea noastra isi asuma si onoreaza rolul de membru activ al mediului social si

economic regional si national prin serviciile profesionale, de asistenta si consultanta aduse

firmelor si prin implicarea directd a membrilor corpului academic in viata societaii.

Situatia generald actuald, datoratd scaderii dramatice a ratei natalititi in perioada

post decembrista si efectelor crizei economice prelungite, diminueaza sustinerea financiara a

statului necesara implementarii reformelor prevazute in Legea Educatiei Nationale nr.1/2011.

Pentru elaborarea strategiei de dezvoltare a Facultdtii de S$tinta si Ingineria

Alimentelor este necesard o analizd obiectivd a starii actuale in domeniul academic si

managerial. Pe baza concluziilor acestei analize pot fi definite obiectivele si prioritatile pe

termen scurt, mediu si lung ale facultatii.

Analiza mediului intern

Domeniul de

activitate Puncte tarl Puncte slabe

- resurse umane inalt|- sc3derea numarului de
calificate; studenti la unele domenii;
- flexibilitatea personalului | - lipsa de motivatie fatad de
didactic; pregatirea profesionald
- climat de lucru adecvat | manifestata de o parte
performantei didactice; dintre studenti;
- programe de studii | - competentele profesionale
acreditate si clasificate in | ale absolventilor nu pot fi

| Educatie niveluri superioare  ale | atinse datorita unor carente

domeniilor de studii;

- baza materiala (spati de
Tnvatadmant, echipamente si
aparatura de cercetare, statii
pilot pentru practica
studentilor) foarte buna,

- o vizibilitate bund pe plan
national si international.

n educatia preuniversitara,
- resurse electronice
educationale online limitate;
- dificultati in atragerea
tinerelor cadre didactice.




PROGRAM MANAGERIAL 2016 - 2020

Il Management

- organizarea si sprijinirea
unor manifestari  stiintifice
nationale si internationale
atat pentru studenti, cat si
pentru cadre didactice;

- optimizarea numarului de
programe oferite de facultate
conform finantarii primite, al
resursei umane disponibile si
al cerintelor pietei de muncs;
- sistem de management al
calitatii proiectat In acord cu
reglementdrile nationale si
standardelor europene;

- cregterea vizibilitatii interne
si internationale a domeniilor
de studii ale facultatii.

- diminuarea resurselor
financiare bugetare alocate;
- gradul limitat de implicare
al unor cadre didactice in
cresterea vizibilitatii
educationale si stiintifice a
facultatii noastre;

- nivel insuficient al logisticii
spatiilor de invatamant;

- nivel birocratic ridicat in
relatia cu structurile
universitatii.

Analiza mediului extern

Domenlul de -actlvitate

Oportuhltéti

Riscuri

| Educatie

- integrarea In  spatiul
european al thvatdmantului;
- cresterea interesului
firmelor de profil  pentru
invatamantul  tehnic  din
domeniile de studii ale
facultatii;

de studii n corelare cu
cerintele de pe piata muncii
nationale si europeana;

- lansarea de apeluri pentru
granturi de cercetare si cu

fonduri europene
nerambursabile care vin in
sprijinul dezvoltarii si

perfectionarii resursei umane.

- modernizarea programelor

- scaderea numarului de
absolventi de liceu cu
diploma de bacalaureat;

- migrarea elevilor catre
specializdari mai atractive
(netehnice) si universitati din
Europa si America;

- cresterea costurilor familiale
pentru sustinerea copiiilor in
facultate;

- inchiderea unor programe
de studii cu consecinte
pentru resursa umana inailt
calificata.

Il Management

- autonomie financiard si
administrativa (cf. Cartei
uUDJ);

- libertatea de alocare a
fondurilor atrase de facultate
din surse extrabugetare.

- alocarea centralizata a
fondurilor bugetare fara a {ine
seama de clasificarea
programelor de studii ale
facultatii;

- finantarea de bazad in
funclie de numarui de
studenti procesati, si nu de
calitatea actului didactic.
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In urma analizei manageriale a starii actuale se pot formula urmatoarele concluzii

necesare elaborarii strategiei de dezvoltare a Facultatii de Stiinta si Ingineria Alimentelor:

politica de personal trebuie sa fie corelatd cu conditiile concrete si necesitétile privind
structura personalului didactic, didactic auxiliar gi nedidactic si nivelul de finantare care
revine facultafii;

politica de motivare a personalului facultdtii trebuie sa urmareascad stimularea prin
acordarea distinctiilor materiale (gradatii de merit, salarii de merit);

politica in plan didactic trebuie sa se concentreze pe mentinerea, cel putin la nivelul
ultimilor ani, a locurilor la ciclul de invatamant de master (conform cu clasarea
domeniilor de studii din facultate) si pe atragerea de studenti la acest ciclu de studii;
politica de atragere a potentialilor studenti trebuie dezvoltata prin derularea de actiuni
in parteneriat cu scolile din regiune pentru stimularea interesului absolventilor de liceu
in domeniul industriei alimentare si piscicole si prin atragerea de studenti straini;
politica de marketing trebuie sa asigure un impact mai mare in orientarea absolventilor
de liceu catre domeniile de studii ale Facultatii de Stiinta si Ingineria Alimentelor;
vizibilitatea internationala trebuie sustinutd prin colaborari academice cu universitati de
prestigiu din tarile UE si promovarea programelor de studii de masterat si doctorat in
limbi straine.

STRATEGIA

Nr.
crt.

Domeniul de activitate Oblectlve

o Preocuparea pentru atragerea in cadrul facultatii a
unor absolventi de liceu valorosi prin prezentari ale
domeniilor de invataméant, in licee, intr-o arie
geografica extinsa.

o Promovarea programelor de studii ale Facultatii de
Stiinta si Ingineria Alimentelor prin editarea de
pliante, CD-uri, site-uri de prezentare si clipuri

MARKETING publicitare la nivel local,regional si national.

EDUCATIONAL « Incheierea de acorduri cu Inspectoratele scolare din
regiune si organizarea de cursuri/ dezbateri cu
potentialii candidati ai programelor de studii din
Facultatea de Stiinta si Ingineria Alimentelor.

» Intensificarea actiunilor de promovare a facultatii tip
JZiua Porfilor Deschise" pentru cunoasterea
potentialului de pregatire profesionald in cadrul
facultatii de Stinta si Ingineria Alimentelor de catre
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viitorii studenti.

Promovarea profilului profesional dobéndit de
absolventii  facultdti, in vederea transferarii
capitalului de prestigiu al excelentei catre potentiali
angajatori.

Sustinerea logisticd a unor concursuri nationale pe
discipline tehnice ale elevilor organizate la nivel
national de Inspectoratul Scolar Judetean Galati.

Reprezentarea facultdti in relatile institutionale
nationale si internationale.

Dezvoltarea de proiecte de cooperare/ cercetare cu
parteneri din industrie pentru a creste angajabilitatea
absolventilor In domeniu.

intretinerea relatiilor existente cu facultati din
universitdti de prestigiu, precum si dezvoltarea unor
noi acorduri de colaborare.

Organizarea de actiuni si concursuri in parteneriat cu
institutii de invatdmant preuniversitar de profil si
continuarea unor actiuni de traditie ale facultatii.

Actualizarea permanenta a planurilor de invatamant
n corelatie cu cerintele mediului economic.
Actualizarea si corelarea confinutuiui fisei disciplinei
cu competentele asumate in planul de invatdmant.
Cresterea numdrului de studenti straini in facultate.
Acreditarea unor programe de studii de masterat in
limbi straine.

Continuarea aplicarii Sistemului de management al
calitdti Tn  vederea  moniforizérii  procesului
educational si de cercetare

Mentinerea si Tmbunatatirea continua a standardelor
academice si de ameliorare a infrastructurii de
invatare.

Monitorizarea si revizuirea periodica a programelor
de studii universitare de licentd si masterat in
vederea mentinerii acreditarii.

Evaluarea periodica a calititii corpului profesoral.

, | STRATEGII §I
POLITICI

5 | ACTIVITATEA
DIDACTICA

4 |ASIGURAREA
CALITATII

5 | CERCETAREA
STINTIFICA

Actualizarea domeniilor de cercetare
prioritare/strategice, in concordantd cu Strategia
Nationala de Cercetare - Dezvoltare 2014-2020 si
prioritatile internationale.

Incurajarea formérii de colective interdisciplinare care
sd participe la competitile de granturi nationale si
internationale.

Sustinerea  cooperarii  stiintifice cu  companii
regionale, nationale/ internationale, pentru transfer
tehnologic, consultanta, expertiza, proiecte comune
de cercetare si utilizare in comun a infrastructurii
pentru cercetare.

Cresterea cotatiei revistei facultatii The Annals of the
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University Dunarea de Jos of Galati, Fascicle VI —
Food Technology

6 | RESURSA UMANA

Identificarea si atragerea absolventilor valorosi spre
cariera academica si/sau de cercetare.

Asigurarea conditilor pentru perfectionarea si
evolutia in carierd a cadrelor didactice si didactic
auxiliar din facultate.

Sprijinirea programelor de schimb de experienta
pentru personalul didactic in universitati europene.
Participarea cadrelor didactice la programe de
formare profesionala.

Stimularea cadrelor didactice pentru Cooperarile
bilaterale si participarea la activitati de cercetare in
strainatate.

PROBLEME
STUDENTESTI

Monitorizarea pregatirii studentilor in vederea evitarii
esecului sau abandonului scolar.

Crearea unui parteneriat activ cu studentii facultafii
pentru stimularea dezvoltarii creativitatii, libertatii de
gandire si comunicare.

Amenajarea n spatiile facultdti a unui Centru de
informare, consiliere si orientare profesionald pentru
studenti.

Sprijinirea participarii la concursurile profesionale
consacrate la nivel national si demararea unor |
concursuri nafionale cu caracter aplicativ si
desfasurare periodica.

Initierea unor evenimente tip JOB SHOP anual
impreund cu angajatorii traditionali, care sa permita
obfinerea de locuri de munca pentru studentii din anii
terminali.

Sprijinirea participarii la programe de studi,
schimburi de experienta si mobilitdti sustinute de CE.

8 | MANAGEMENT

Numirea prodecanilor si stabilirea responsabilitatilor
acestora.

Propune spre aprobare Consiliului Facultatii a
planului de dezvoltarea a facultati pe durata
mandatului si a planurilor operationale anuale.
Administrarea eficienta a resurselor financiare
bugetare alocate si a veniturilor proprii atrase de
facultate n scopul derularii in bune conditii a
procesului didactic si de cercetare.

intretinerea si modernizarea permanent a spatiilor
facultatii (sali de curs, seminarii .a.).

Asigurarea unui climat de lucru propice performatei
universitare cu respectarea normelor de etica si
deontologie profesionala.

Acordarea pe criterii de performanta a gradatiilor de
merit repartizate facultdti de cétre conducerea
UDJG.
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o Stabilirea Fisei postului conform recomandarilor
legale in vigoare, cu delimitarea clara a atributiilor,
drepturilor si obligatiilor fiecaruia in vederea unei mai
bune evaluéri a performantelor profesionale.

APRECIERI FINALE

Acest plan managerial a fost elaborat prin prisma unei experiente didactice, de
cercetare si manageriale, din care relevanta este experienta manageriald dobandita in ultimii
ani ca director de departament in cadrul Facultatii de Stiinfa si Ingineria Alimentelor.

Un act educational de alta tinutd academicd poate fi realizat in conditiile unor
exigente calitative, pe care facultatea si le-a impus, le respectd si care se referd la: corp
academic de inalta {inuta profesionald; studenti cu pregatire corespunzatoare cerintelor pietei
muncii: oferta diversificatd a programelor de studii; existenta unei institutii integre din punct
de vedere moral; cercetare stiintificd de calitate, recunoscuta pe plan national/ international si
infrastructura moderna care s sustina calitativ procesele de educatie si cercetare.

Am certitudinea ci obiectivele propuse n acest plan managerial asigurd, in mod
realist, continuitatea in dezvoltarea facultatii. Definirea acestor obiective a avut in vedere atat
interesele faculi&tii, privita ca unitate reprezentativa a unor domenii de studii, cét si interesele
individuale si colective ale membrilor sdi. Atingerea acestor obiective este posibila numai cu

sprijinul si implicarea intregului corp profesoral i a studentilor facultatii.

27.02.2016

Prof.dr.ing. Camelia VIZIREANU




